Karljohansvampe smgrstegt med kartofler og timian

900 g sma aspargeskartofler

900 g karljohansvampe eller kantareller
75 g smer

3 spsk. olie

18 kviste timian

2 handfulde tyttebaer

Salt

Peber

Vask og kog kartoflerne mgre. Kagl dem herefter lidt af, og pil skreellen af dem.

Rens svampene og skeer dem i mindre stykker.

Smelt smarret pa en pande sammen med olien. Steg kartofler og svampe sprgde og gyldne heri. Rib
timianbladene fra stilken. Lad tyttebzr og timianblade stege med de sidste 2 minutter.

Krydr med salt og peber.




