
Karljohansvampe smørstegt med kartofler og timian 
 

900 g små aspargeskartofler 

900 g karljohansvampe eller kantareller 

75 g smør 

3 spsk. olie 

18 kviste timian 

2 håndfulde tyttebær 

Salt 

Peber 

 

 

Vask og kog kartoflerne møre. Køl dem herefter lidt af, og pil skrællen af dem. 

Rens svampene og skær dem i mindre stykker. 

Smelt smørret på en pande sammen med olien. Steg kartofler og svampe sprøde og gyldne heri. Rib 

timianbladene fra stilken. Lad tyttebær og timianblade stege med de sidste 2 minutter. 

Krydr med salt og peber. 

 

 


